
EL PRIMER BESO 2021

PAGOS
Valdemonjas; Quintanilla de Arriba 

SUELOS
Calizo de pH comprendidos entre 8 y 8,6, Suelos  
heterogéneos profundos de perfiles variados  de 
texturas Francas  permeables procedentes 
de arrastres  de los cantiles circundantes,  de margas 
con intercalaciones calcáreas y mega cristales de yeso, 
arenas  y arcillas  rojas profundas.

TERRUÑOS
Coupage de terruños, Quintanilla de Arriba (Va) 740-
780m. Corresponden a las viñas más vigorosas y frescas 
de Valdemonjas. 

VIÑEDO
100% Tempranillo, Plantación de 1998, Espaldera N/S, 
Doble Cordón Royat. 

AÑADA 2021 –EXCELENTE-
Año de pluviometría escasa pero bien repartida que 
junto a unas temperaturas moderadas nos dejaron una 
uva muy homogénea y compensada, IPT, polifenoles y 
color por encima de la media, sin duda una de nuestras 
mejores vendimias junto a 2019.

ELABORACIONES
Fermentaciones en depósito de acero Inoxidable de 
100Hl, Sin maceraciones post fermentativas. 
Crianza de seis meses en depósitos ovoides  de 
cemento de 61Hl. Embotellado mayo de 2022.
Producción 25.600 botellas de 75cl.
Alc.13,5º

NOTA DE CATA
Color: Capa muy alta con intenso color granate brillante, 
ribetes morados y añiles.

Nariz: Una nariz en la que aparece sólo fruta, una gran 
cantidad de fruta negra integrada, pulida y elegante.
Elegancia y potencia difícil de conseguir en un vino tan 
joven.

Boca: Tanicidad y astringencia se dan la mano de una 
manera inaudita. Boca intensa, con recuerdos de fruta 
negra, con astringencia y sabor, potencia y largura, 
elegancia y finura.

Maridaje: Magret de pato, pescados azules a la parrilla 
y carnes rojas a la parrilla

Temperatura de Servicio: 14 ºC


